
Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, 

розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі 

м’яса (відповідно до пункту 4.1постанови КМУ від 11.10.2016 № 710 «Про 

ефективне використання державних коштів» (зі змінами)) 

1. Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному 

державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб — підприємців та громадських 

формувань, його категорія: Броварська загальноосвітня школа І – ІІІ ступенів № 1 

Броварської міської ради Броварського району Київської області; 07400, Київської 

обл., м. Бровари, вул. Київська, 153; код за ЄДРПОУ — 22208847; категорія 

замовника - Юридичні особи, які забезпечують потреби держави або територальної 

громади, п.3 ч. 4 ст. 2 ЗУ "Про публічні закупівлі" (відповідно до пункту 3 частини 

1 статті 2 ЗУ "Про публічні закупівлі" ) 

 2. Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним 

словником (у разі поділу на лоти такі відомості повинні зазначатися стосовно 

кожного лота) та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі і частин 

предмета закупівлі (лотів) (за наявності): код ДК 021:2015 15110000-2 М’ясо 

3. Ідентифікатор плану закупівлі: UA-P-2021-09-20-003624-a 

Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі: 

Технічні та якісні характеристики предмета закупівлі складені відповідно до наявної 

потреби Броварської загальноосвітньої школи І – ІІІ ступенів № 1 Броварської 

міської ради Броварського району Київської області, затверджені та оприлюднені 

Замовником у тендерній документації згідно з вимогами статей 22 і 23 Закону 

України «Про публічні закупівлі». 

ЯКІСНІ ВИМОГИ: 

Товар 

 

Курятина (Філе куряче 

охолоджене), (окорок 

охолоджений) 

 

Свинина 1 категорії 

(лопаточна та задня частина 

без кістки охолоджене) 

 

 

М'ясо курятини, а саме: Окорок, повинен бути 

охолоджений без сторонніх  запахів, на розрізі злегка 

вологі, не липкі, блідо-рожевого кольору. Поверхня  

біловато-жовтого кольору. Філе (без кісток) повинно 

відповідати всім технічним вимогам та підтверджуватись 

копіями 

документів, що засвідчують якість та безпеку 

запропонованої продукції в повному обсязі, наявність 

яких передбачена чинним законодавством: декларації 

виробника (про якість) або якісного 

посвідчення; чинного висновку державної санітарно-

епідеміологічної експертизи на товар, що є 

предметом закупівлі, згідно зі специфікацією з 

дотриманням ДСТУ тощо. Свинина перша категорія, 

м'якоть з відповідних частин торгового відрубу( 

лопаточка/задня частина)  першого сорту, не дозволено 

наявності подріблених кісток, цілих тіл 

хребців, поверхня чиста, незавітрена, без ослизнення;. 

М'якуш свинна повинна бути великими 
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шматками без пороків, зачищена(без плівок та 

сухожилля). М'ясо 1 категорії (без кісток). Поверхня 

свіжого розрізу, злегка волога, але не липка, певного 

кольору для кожного виду м'яса. Запах 

властивий виду м'яса, без ознак псування. Без 

синтетичних барвників, підсилювачів смаку 

консервантів, ароматизаторів, без ГМО. Не повинно бути 

залишків шкури, загустків крові 

забруднень. Не дозволяється завозити м'ясні обрізки. 

Кожна окрема упаковка повинна мати 

відповідне маркування. Дозволяється до постачання 

тільки м'ясо тварини, забій яких здійснюється 

на бойні або м'ясокомбінаті, які мають відповідні 

дозволи санітарно - епідеміологічної станції та 

ветеринарної служби. Забороняється постачати м'ясо, яке 

не пройшло ветеринарного 

контролю. Та на якому відсутнє маркування з 

найменуванням, вагою та терміном реалізації. Термін 

придатності до споживання товару повинен складати не 

менше ніж 85°/ 

загального терміну придатності. 

Транспортне та складське 

пакування 
- ящики (контейнери) з іншого жорсткого 

вологонепроникного матеріалу згідно з чинними 

нормативними документами; 

Термін придатності від загального терміну зберігання, передбаченого 

виробником, на час поставки (не менше, ніж): не менше 

90 %. 

 

4. Очікувана вартість предмета закупівлі: 68 424 грн., 80 коп. з ПДВ. 

5. Обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі: Очікувана вартість 

формувалась з середніх цін комерційних пропозицій наданих суб’єктами 

господарювання. 

 


